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ABSTRACT: 

An electric kitchen appliance has a pot part (10), which can be 
connected to an 

electric power supply and the bottom of which is designed so 
that it can be 

heated by a first heating device, and a lid part. This kitchen 
appliance can 

be used for baking, roasting, steaming, stewing, (deep-fat) frying, 
simmering, 

grilling, boiling, braising of foodstuffs owing to the fact that the 
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deep-fat 

fryer pot (10) can be sel ctiv ly fitted with the deep-fat fry r lid 
or with a 

lid without op nings or with a lid (28) which is equipp d, on its 
underside, 

with a grilling coil capable of being heated up separately from the 

deep-fat 

fryer. <IMAGE> 
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@ Elektrisches Kuchengerat 



Ein elektrisches Kuchengerat besitzt ein Topfteil (10), das 
an einer elektrischen Stromversorgung anschtieftbar 1st und 
dessen Boden durch eine erste Heizvornchtung aufhelzbar 
ausgebildet ist, und einen Deckelteil. Dieses Kuchengerat 
la&t sich dadurch zum Backen, Braten, Dampfen, Dunsten, 
Fritieren, Garziehen, Grillen, Kochen, Schmoren von Le- 
bensmitteln verwenden, da& der Friteusentopf (10) wahl- 
weise mit dem Friteusendeckel oder mit einem keine 6ff- 
nungen aufweisenden Deckel oder mit einem Deckel (28) 
ausstattbar ist, derauf seiner Unterseite mit einer separat zur 
Friteuse auf heizbaren Grillspirale versehen ist. 
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Patentanspruche 

1. Elektrisches Kuchengerat mit 

— einem Topfteil, 5 

— das an einer elektrischen Stromversor- 
gung anschlieBbar ist, 

— dessen Boden durch eine erste Heiz- 
vorrichtung aufheizbar ausgebildet ist to 
und 

— einem Deckelteil, 

dadurch gekennzeichnet daQ 1 5 

— ein erstes Deckelteil ein an sich bekannter 
Friteusendeckel ist 

— ein zweites Deckelteil (28, 70) mit einer 
zweiten Heizvorrichtung (34) ausgestattet ist, 20 

— die in Form einer Grillspirale (34) im 
Abstand unterhalb des Deckelteils ange- 
ordnet ist, 

— die uber das Topfteil (10, 86) an die 25 
elektrische Stromversorgung anschlieB- 
bar ist, 

— die gemeinsam oder getrennt von der 
Heizvorrichtung im Bodenteil (10, 86) be- 
liebigregelbarist 30 

— die Unterseite des zweiten Deckelteils war- 
mereflektierend ausgebildet ist, 

— ein drittes Deckelteil (82) plattenfdrmig 
ausgebildet ist, 35 

— die erste Heizvorrichtung im Topfteil (10, 
86) beliebig regelbar ist 

2. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet daB auf der Unterseite des 40 
zweiten Deckelteils (28, 70) ein auswechselbarer 
Reflektor (40, 78) angebracht ist. 

3. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 2, da- 
durch gekennzeichnet daB der Reflektor eine Alu- 
Folie ist 45 

4. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet, daB die obere AuBenseite 
des zweiten Deckelteils (28, 70) zumindest in Teil- 
bereichen aus einem Material mit einem hohen 
Warmewiderstandswert besteht so 

5. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 4, da- 
durch gekennzeichnet daB von der AuBenseite des 
zweiten Deckelteils (28, 70) Formteile (42) wegste- 
hen, die zumindest an ihren AuBenseiten aus einem 
Material mit einem hohen Warmewiderstandswert 55 
bestehen, 

6. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet daB im zweiten Deckelteil 
(28, 70) zumindest ein LUftungsschlitz vorhanden 

ist 60 

7. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch t, da- 
durch gekennzeichnet daB ein GriffstUck (26, 72) 
am zweiten Deckelteil (28, 70) angebracht und eine 
elektrische Verbindung (24) zwischen dem Griff- 
stuck und dem Topfteil (10, 86) besteht die inner- 65 
halb des GriffstOckes mit der Grillspirale (34) ver- 
bunden ist 

8. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 7, da- 
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durch gekennzeichnet daB am GriffstUck (26. 72) 
Regeleinrichtungen (36, 38) zum beliebigen Aufhei- 
zen der Grillspirale (34) vorhanden sind. 

9. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet, daB ein Manteiteil (52) zwi- 
schen dem Topfteil (10, 86) und dem zweiten Dek- 
kelteil (28, 70) positionierbar ist das Aussparungen 
(56) zur Lagerung eines GrillspieBes (58) besitzt 

10. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 9, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Aussparungen zu- 
mindest zwei nach oben offene, diametral sich ge- 
genuberliegende Schlitze (56) sind. 

11. Elektrisches KOchengerat nach Anspruch 10, 
dadurch gekennzeichnet daB unterschiedlich lange 
Schlitze vorhanden sind, von denen jeweils zwei 
gegenuberliegende gleich lang sind. 

12. Elektrisches Kflchengerat nach Anspruch 9, da- 
durch gekennzeichnet daB der GrillspieB (58) mit 
einer ihn antreibenden elektrischen Dreheinrich- 
tung (60) verbunden ist. 

13. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 7 und 
12, dadurch gekennzeichnet daB die elektrische 
Dreheinrichtung in das Griffstuck (72) integriert ist 
so daB der GrillspieB (58) uber die elektrische 
Stromversorgung des elektrischen KUchengerates 
drehbar antreibbar in das Griffstuck (72) einsteck- 
bar. ist. 

14. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 13, 
dadurch gekennzeichnet, daB am Griffstuck (72) 
Regeleinrichtungen (76) zum beliebigen Drehen 
des GrillspieBes (58) vorhanden sind. 

15. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet daB als drittes Deckelteil 
(82) ein plattenartiges Zwischenbodenteil auf dem 
Topfteil oder zwischen dem Topfteil und dem Dek- 
kelteil lagerbar ist das sickenartig ausgebildet ist 
wobei jede der beiden Plattenseiten des Zwischen- 
bodenteils (82) zum Boden (12) des Topfteils zei- 
gend positionierbar ist 

16. Elektrisches Kuchengerat nach Anspruch 15, 
dadurch gekennzeichnet, daB das Zwischenboden- 
teil (82) eine geschlossene Bodenplatte (88) mit auf 
dieser auf liegenden stabartigen Gliedern besitzt 

17. Verwendung einer Friteuse zum Backen, Bra- 
ten, Dampfen, DQnsten, Fritieren, Garziehen, Gril- 
len, Kochen, Schmoren von Lebensmitteln, da- 
durch, daB der Friteusentopf (10,86) wahlweise mit 
dem Friteusendeckel oder mit einem keine Offnun- 
gen aufweisenden Deckel (82) oder mit einem Dek- 
kel (28, 70) ausstattbar ist der auf seiner Unterseite 
mit einer separat zur Friteuse aufheizbaren Grill- 
spirale (34) versehen ist. 

Beschreibung 



TECHNISCHES GEBIET 

Die Erfindung betrifft ein elektrisches Kuchengerat 
mit einem Topfteil, das an einer elektrischen Stromver- 
sorgung anschlieBbar und dessen Boden durch eine er- 
ste Heizvorrichtung aufheizbar ausgebildet ist, sowie 
einem Deckelteil. 

STAND DER TECHNIK 

Derartige KQchengerate sind z. B. in Form eines so- 
genannten Blitzkochers zum Erhitzen von Wasser oder 
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auch in Form ciner Friteuse bekannt In beiden Fallen ist 
im Unterteil des jeweiligen Gerats eine elektrische 
Heizvorrichtung zum Aufheizen des Geratcbodens vor- 
handen. Beide Gcrate sind aufgrund ihres unterschiedii- 
chen Verwendungszweckes im Qbrigen aber konstruk- 5 
tiv unterschiedlich gebaut. Sie erfullen ihren jeweiligen 
Zweck anstandslos; nachteilig ist nur, daB zwei Gerate 
vorhanden sein mussen. 

DARSTELLUNG DER ERFINDUNG io 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein elek- 
trisches Kuchengerat anzugeben, das fur die vielfaltig- 
sten Formen des Garens im Haushalt eingesetzt werden 
kann. 15 

Diese Erfindung ist durch die Merkmale des Patent- 
anspruchs 1 gegebert Die Erfindung zeichnet sich dem- 
entsprechend dadurch aus, daB ein erstes Deckelteil ein 
an sich bekannter Friteusendeckel ist, ein zweites Dek- 
kelteil mit einer zweiten Heizvorrichtung ausgestattet 20 
ist, die in Form einer Grillspirale im Abstand unterhalb 
dieses Deckelteils angeordnet ist und die uber das Topf- 
teil an die elektrische Stromversorgung anschlieBbar 
sowie gemeinsam oder getrennt von der Heizvorrich- 
tung im Bodenteil beliebig regelbar ist Weiterhin ist die 25 
Unterseite des zweiten Deckelteils warmereflektierend 
ausgebildet. Ferner ist noch ein drittes Deckelteil vor- 
handen, das plattenfdrmig ausgebildet ist Schliefllich ist 
die Heizvorrichtung im Topfteil beliebig regelbar. 

Im wahlweisen Zusammenwirken des Topfteils mit 30 
den verschiedenen Deckelteilen sind praktisch alle Ar- 
ten des Garens zu bewerkstelligen. Die Erfindung be- 
ruht damit auf der Erkenntnis, daB sich eine Friteuse 
zum Backen, Braten, Dampfen, Dunsten, Fritieren, Gar- 
ziehen, Grillen, Kochen, Schmoren von Lebensmitteln 35 
dadurch verwenden laBt, daB der Friteusentopf wahl- 
weise mit dem Friteusendeckel oder mit einem keine 
Offnungen aufweisenden Deckel oder mit einem Deckel 
ausstattbar ist, der auf seiner Unterseite mit einer sepa- 
rat zur Friteuse aufheizbaren Grillspirale versehen ist 40 

ZweckmaBigerweise ist der in Form einer Grillhaube 
ausgestattete zweite Deckelteil auf seiner Unterseite 
mit einem auswechselbaren Reflektor ausgestattet, der 
in bevorzugter Weise eine Alu-Folie ist 

Da sich beim Grillen die Grillhaube stark aufheizt, ist 45 
in vorteilhafter Weise die obere AuBenseite derselben 
zumindest in Teilbereichen aus einem Material mit ei- 
nem hohen Warmewiderstandswert hergestellt Da- 
durch ist es moglich, die Grillhaube, dh. das zweite Dek- 
kelteil. umgekehrt und damit mit der AuBenseite nach 50 
unten auf einer Arbeitsplatte oder dergleichen abzustel- 
len, urn so den Inhalt aus dem Topfteil herausnehmcn zu 
konnen. 

Nach einer weiteren Ausbildung des zweiten Deckel- 
teils sind an demselben Formteile angebracht, die zu- 55 
mindest an ihren AuBenseiten aus einem Material mit 
einem hohen Warmewiderstandswert bestehen. Damit 
stehen von der AuBenseite des zweiten Deckelteils 
gleichsam warmeisolierte FuBe nach oben ab, auf die 
das Deckelteil mit seiner Unterseite nach oben abge- 60 
setzt werden kann 

Um zu verhindern, daB sich beim Grillen dieses Dek- 
kelteil infolge eines Hitzestaus zu stark erwarmt, sind in 
vorteilhafter Weise Luftungsschlitze in demselben vor- 
handen. 65 

Die elektrische Energie zum Aufheizen der Grillspi- 
rale innerhalb der Grillhaube erfolgt uber eine elektri- 
sche Leitungsverbindung, die zwischen dem Topfteil des 
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erfindungsgemaBen elektrischen Kuchengerates und ei- 
nem am Deckelteil angebrachten Griffstuck vorhanden 
ist, wobei die Grillspirale und diese elektrische Lei- 
tungsverbindung innerhalb dieses Griffstuckes elek- 
trisch leitend verbunden sind. 

Die Handhabung dieser Grillhaube wird dadurch er- 
leichtert, daB am Griffstuck Regeleinrichtungen zum 
beliebigen Aufheizen der Grillspirale vorhanden sind. 

Nach einer weiteren Ausfuhrungsform der Erfindung 
ist zwischen dem Topfteil und dem zweiten Deckelteil 
ein Mantelteil positionierbar, das Aussparungen zur La- 
gerung eines GrillspieBes besitzt Diese Aussparungen 
sind in vorteilhafter Weise zumindest zwei nach oben 
offene, diametral sich gegenuberliegendc Schlitze. Zur 
Hohenregulierung des GrillspieBes innerhalb des erfin- 
dungsgemaBen elektrischen Kuchengerates sind unter- 
schiedlich lange Schlitze in diesem Mantelteil vorhan- 
den, von denen jeweils zwei gegenQberliegende gleich- 
lang sind. Damit kann der GrillspieB in unterschiedli- 
chem Abstand, parallel unterhalb der Grillspirale in dem 
Mantelteil positioniert werden. 

Zum Drehen des GrillspieBes ist in weiterer Ausge- 
staltung der Erfindung cine entsprechende elektrische 
Dreheinrichtung entweder am Ende des GrillspieBes 
oder in einem Griffstuck integriert vorhanden, wobei im 
letzteren Fall der GrillspieB uber die elektrische Strom- 
versorgung des elektrischen Kuchengerates drehbar an- 
treibbar in dem Griffstuck eingesteckt ist In sinnvoller 
Weiterbildung sind in ietzterem Fall am Griffstuck Re- 
geleinrichtungen zum beliebigen Drehen des Grillspie- 
Bes zusatzlich zu den bereits vorhandenen Regeleinrich- 
tungen vorhanden. 

Nach einem weiteren Merkmal der Erfindung ist als 
drittes Dekkeiteil ein plattenartiges Zwischenbodenteil 
auf dem Topfteil oder zwischen dem Topfteil und dem 
Deckelteil lagerbar vorhanden, das sickenartig ausgebil- 
det ist, wobei jede der beiden Plattenseiten dieses Zwi- 
schenbodenteils zum Boden des Topfteils zeigend posi- 
tionierbar ist 

In technisch und insbesondere wirtschaftlich einfa- 
cher Weise laBt sich dieses Zwischenbodenteil herstel- 
len, wenn es aus einer geschlossenen Bodenplatte mit 
auf dieser aufliegenden stabartigen Gliedern zusam- 
mengesetzt ist. Damit ist es moglich, dieses Zwischen- 
bodenteil entweder als einen an sich bekannten Topf- 
deckel oder als einen Grillrost zu verwenden, sofern 
letzterer relativ dicht unter der Grillspirale angeordnet 
werden soil. 

Weitere Ausgestaltungen und Vorteile der Erfindung 
sind den in den Anspriichen weiter aufgefuhrten Merk- 
malenzu entnehmen. 

KURZE BESCHREIBUNG DER ZEICHNUNG 

Die Erfindung wird im folgenden anhand des in der 
Zeichnung dargestellten Ausfiihrungsbeispiels naher 
beschrieben und erlautert Die der Beschreibung und 
der Zeichnung zu entnehmenden Merkmale konnen bei 
anderen Ausfuhrungsformen der Erfindung einzeln fur 
sich oder zu mehreren in beliebiger Kombination ange- 
wendet werden. Es zeigen: 

Fig. 1 eine perspektivische Darstellung einer ersten 
Ausfuhrungsform des erfindungsgemaBen Kuchenge- 
rats, bestehend aus einem Friteusentopf, einer Grillhau- 
be und einem dazwischen positionierbaren Mantelteil 
zur Lagerung eines GrillspieBes, 

Fig. 2 einen LSngsschnitt durch eine weitere Ausfuh- 
rungsform einer Grillhaube, bei der der Drehantrieb fur 
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den GrillspieB in den Griff der Grillhaube integriert ist, 

Fig. 3 eirten Langsschnitt durch das elektrische Ku- 
chengerat ahnlich Fig. 1, wobei zwischen einem Friteu- 
sentopf und einer Grillhaube ein Grillrost angeordnet 
ist, und 

Fig. 4 eincn Langsschnitt durch den Friteusentopf 
nach Fig. 3 mit aufgesetztem Deckel, der dem Grillrost 
nach Fig. 3 entspricht 

WEGE ZUR AUSFUHRUNG DER ERFINDUNG 

Der in Fig. 1 dargestellte Friteusentopf 10 ist in an 
sich ublicher Weise aufgebaut. So besitzt er einen Bo- 
den 12 sowie Seitenwande 14. In seinem Unterteil ist 
eine nicht weiter dargestellte Heizvorrichtung zum Auf- 
heizen des Bodens 12 vorhanden. Diese Heizvorrich- 
tung laBt sich mittels eines Schiebers 16 zwischen "Null" 
und "Voir verschieden stark einstellen. Die Aufheizung 
selber erfolgt auf elektrische Weise und zwar durch 
AnschluB eines Kabels 18, das mit einer elektrischen 
Spannungsquelle verbunden ist. Seitlich am Friteusen- 
topf 10 angebrachte Griffe 20, von denen nur einer 
zeichnerisch dargestellt ist, dienen zur besseren Hand- 
habung des Friteusentopf es 10. 

In den Friteusentopf 10 ist der Stecker 22 eines weite- 
ren Kabels 24 eingesteckt. Dieses Kabel 24 endet in dem 
Griffstuck 26 einer Grillhaube 28. Diese Grillhaube 28 
besitzt einen HaubenkSrper 30, der an seinem unten 
umlaufenden freien Rand einen Rucksprung 32 auf weist. 

Im Inneren des Haubenkdrpers 30 ist eine Grillspirale 
34 vorhanden (Fig. 2), die innerhalb des Griffstuckes 26 
in elektrisch leitender Verbindung mit dem Kabel 24 
steht. Ober am Griffstuck angebrachte Drehknopfe 36 
und 38 laBt sich einerseits die Aufheizdauer der Grillspi- 
rale als auch die Starke der Aufheizung derselben regu- 
lieren. 

Ein zwischen der Grillspirale 34 und dem Haubenkor- 
per 30 vorhandener Reflektor 40. der vorzugsweise aus 
einer Aluminiumfolie hergestellt ist, bewirkt, daB die 
von der Grillspirale ausgehende Hitzestrahlung aus 
dem Haubenkorper nach unten heraus refiektiert wird. 

Auf der Oberseite des Haubenkdrpers 30 sind wSr- 
meisolicrte FuBe 42 vorhanden, auf die die Grillhaube 
28 gleichsam auf dem RUcken liegend abgesetzt werden 
kann. Dadurch ist es moglich, die Grillhaube 28 auch in 
stark aufgeheiztem Zustand abzusetzen. 

Zwischen dem Haubenkorper 30 und dem Friteusen- 
topf 10 kann ein Distanzring 50 positioniert werden. 
Dieser Distanzring besteht aus einem fast vollstandig 
umlaufenden Mantel 52. Dieser Mantel besitzt auf sei- 
ner Unterseite einen Rucksprung 54, der ahnlich wie der 
Rucksprung 32 ausgebildet ist. Mit diesem RQcksprung 
54 sitzt der Mantel 52 auf der Seitenwand 14 des Friteu- 
sentopfes 10 auf. Auf seinem oberen freien Rand des 
Mantels 52 sitzt der Haubenkdrper 30 mit seinem Ruck- 
sprung 32 auf. 

In dem Mantel 52 sind gegenuberliegend je ein Schlitz 
56 vorhanden. In diesen Schlitzen 56 lagert ein Grill- 
spieB 58 auf, der ilber eine Drehvorrichtung 60, die an 
dem in Fig. 1 linken Ende des GrillspieBes 58 ange- 
bracht ist, in Drehbewegung versetzt werden kann. Auf 
dem GrillspieB 58 sitzen in bekannter Weise Gabeln 62, 
mit denen zu grillende Fleischstucke festgehalten wer- 
den konnen. 

Die auf der Vorderseite des Mantels 52 befindliche 
Offnung 64 ermoglicht einerseits einen guten Luftaus- 
tausch beim Grillen und andererseits ein leichtes Beob- 
achten des auf dem GrillspieB steckenden Grillgutes. 



Die in Fig. 2 dargestellte Grillhaube 70 weist den in 
Fig. 1 dargestellten Haubenkorper 30 auf. Das an der 
Grillhaube 70 angebrachte Griffstuck 72 besitzt ein 
nach unten auskragendes Kragteil 74. In dem Griffstuck 

5 72 ist zusatzlich zum Drehknopf 36 und 38 noch ein 
Drehknopf 76 vorhanden. Ober diesen Drehknopf 76 
kann der GrillspieB 58 in Drehbewegung versetzt wer- 
den. Dazu greift dieser GrillspieB 58 in ein nicht weiter 
dargestelltes Drehglied innerhalb des Kragteils 74 hin- 

to ein. 

Bei der Grillhaube 28 entsprechend der Darstellung 
in Fig. 3 besitzt der Haubenkorper 30 einen Reflektor 
78, der bei dieser Ausfuhrungsform nicht haubenformig 
sondern plattenformig ausgebildet ist. 

15 Die Grillhaube 28 sitzt bei der Darstellung gemaQ 
Fig. 3 auf einer muldenformigen Vertiefung 80 eines 
Grillrostes 82 auf. Dieser Grillrost 82 ist seinerseits in 
einer muldenartigen Vertiefung 84 des oberen Randes 
des Friteusentopfes 86 aufgelagert 

20 Der Grillrost 82 weist innerhalb des Friteusentopfes 
86 und damit in seinem mittleren Bereich eine durchge- 
hende Bodenplatte 88 auf, auf der sogenannte Grillstabc 
90 im Abstand untereinander aufgebracht sind. Dieser 
Grillrost ist fur flaches Grtllgut geeignet. AuBerhalb des 

25 Friteusentopfes 86 sind an dem Grillrost 82 zwei Griffe 
92 warmeisoliert angebracht. 

In dem Friteusentopf 86 ist ebenfalls wie beim Friteu- 
sentopf 10 eine Buchse 94 zum AnschluB des Kabels 24 
der Grillhaube 70 vorhanden. AuBerdem ist der Friteu- 

30 sentopf 86 mittels des Kabels 18 an eine elektrische 
Spannungsquelle anzuschlieBen. 

Das in Fig. 4 dargestellte Kuchengerat besteht aus 
dem Friteusentopf 86 und dem Grillrost 82, der gegen- 
uber der Darstellung in Fig. 3 in umgeklappter Lage als 

35 Deckel auf dem Friteusentopf 86 aufgelagert ist In die- 
ser Form dient das Kuchengerat z. B. als Kochtopf. 

Ein auf dem Boden 12 dieses Friteusentopfes 86 auf- 
sitzender Zwischenrost 96 kann in zweierlei Weise ver- 
wendet werden. Als erstes kann er als Auflagerung von 

40 groBen Fleischstucke n beim Grillen verwendet werden, 
wobei in diesem Fall statt des als Deckel verwendeten 
Grillrostes 82 eine Grillhaube auf dem Friteusentopf 86 
vorhanden ware. Bei der in Fig. 4 dargestellten Konfi- 
guration konnte auf den Zwischenrost 86 auch ein in der 

45 Zeichnung nicht dargestelltes Kochgeschirr aufgestellt 
werden. 

Mit dem erfindungsgemaBen Kuchengerat lassen sich 
Lebensmittel auf folgende Weise garen:, 
Unter Verwendung einer Grillhaube und eines Fri- 

50 teusentopfes kdnnen Lebensmittel durch Erzeugen ei- 
ner trockenen Hitze gebacken werden. Weiterhin ist 
Braten mit oder ohne Deckel in dem Friteusentopf un- 
ter Verwendung von Fett moglich. Unter Verwendung 
des Friteusentopfes und des Grillrostes als Deckel kdn- 

55 nen Lebensmittel in heiBem Wasserdampf dampfend 
gegart werden. Auch Dunsten ist gegebenenfalls unter 
Zugabe von Milch, Fleischbruhe oder Fett in ahnlicher 
Weise moglich. Beim Fritieren wird der Friteusentopf 
mit seinem Friteusendeckel verwendet, wahrend beim 

60 Garziehen wiederum ein geschlossener Dekkel auf dem 
Friteusentopf vorteilhafterweise vorhanden ist Grillen 
ist unter Verwendung einer Grillhaube mit oder ohne 
Anordnung eines Distanzringes - je nachdem, ob das 
zu grillende Gut mit einem GrillspieB, oder auf einem 

65 Grillrost aufgelagert werden soli - moglich. SchlieBlich 
ist auch noch Kochen und Schmorcn moglich, wobei in 
diesen Fallen wiederum ohne Grillhaube gearbeit t 
wird 
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